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食品中のカビ毒生成過程

カビ付着 カビの増殖 カビ毒の産生 カビの死滅

温湿度 温湿度 加熱等

食品
環境変化

カビ毒は残存

カビ毒検出



ナツメグ

輸出会社農 家

ナツメグの流通・工程
― アフラトキシン汚染箇所 ―
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乾燥不十分 乾燥不十分なまま保管
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